CLOUD 9
RESTAURANT & AMERICAN BAR

FOOD

MENU

EXECUTIVE CHEF : < Z/essandsr Jsraga

CHEF : < Antonty Stnithop!



CLOUDY
LANUNOLA PIU" SOFFICE

Nella classificazione meteorologica, la nona nuvola &
quella pit alta di tutte: leggera, luminosa e soffice.

Un cocktail, un sorriso, e della buona musica... in un
attimo ti ritrovi tra le nuvole, lontano da tutto, immerso
in quella leggerezza che solo i momenti belli sanno
dare.

[l nome Cloud9 trae ispirazione da un’espressione
idiomatica inglese che significa letteralmente “es-
sere al settimo cielo” — una condizione di assoluto
appagamento, leggerezza e armonia. £ da questa
sensazione di equilibrio perfetto tra piacere, bellezza
e benessere che nasce la nostra idea di ospitalita.

Benvenuti da Cloud9...
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DAR NEAD

‘CAFFETTERIA

CIFFE DI NARE

10 EURO

Polpo* scottato, spuma di patata e
pomodorini confit (s7)

CIFFE DI TERRA

8 EURO
Verdure di stagione, spuma di patata ()

CIFFE DI CIRN

8 EURO
Brasato* al Barolo, spuma di patata e
granella di nocciola (7-1)

TRIS DI CIFFE

22 EURO
Mare, Terra e Carne

SINT BITES

BAO NAPOLETANO

8 EURO
Bao fritto, ragu' napoletano, provolone (+3:-7-9)

MINIBURGER

10 EURO

Cheddar francese stagionato, porro, salsa
burger, salsa BBQ (+3-7-10)

CROCCANIE

9 EURO
Besciamella e patanegra (r3-7)

PATATINE FRITTE

8 EURO

Cheddar francese stagionato, guanciale, pepe
Sichuan (1)




CLOUDY9

85 euro

Cocktail Pairing- 25 euro

BIS DI CAFFE

UOYO POCHE

SPAGHETTONE
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GARDEN

65 euro

Cocktail Pairing- 25 euro

CAFFEDITERRA

LINGOTIINO

TAGLIATELLA

FILETTO

| percorsi degustativi si intendono per tutto il tavolo, il coperto € incluso nel prezzo del menu
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PIRIN

PLIN

22 EURO

Plin ai tre arrosti con spuma di Parmigiano 36
mesi e fondo bruno fatto in casa (+s-7-8-9)

TAGLINTELLAVY

24 EURO

Tagliatella di farina di castagne, burro
affumicato e porcini (+7)

TONVARELLO

28 EURO

Tonnarelli con burro al limone, crema ai ricci* di
mare e caviale (-s-47-14)

SPAGHETTON

24 EURO

Genovese di coniglio e gambero* rosso (+2-7)

A

\

0

y



RICORD
BOMBONIERA

Parfait alla mandorla e cioccolato, caramello al Mou e
mandorle sabbiate (+-3-78)

12 EURO

CUORE CILDO

10 EURO

Tortino al cioccolato fondente e gelato alla crema (137

CLOUD9

12 EURO

Meringa, crema pasticcera e frutta (s-7)

SORBEITO

6 EURO

Secondo disponibilita

Coperto 4.50 euro
Acqua Naturale e Gassata - Panna/ S.Pellegrino 4 euro

Caffe 3.00 euro




PRIVATE DINNG: °'5ff”g

Vivi I'esperienza culinaria firmata Cloud9 direttamente a casa tua, cene private /(
1[ " '

direttamente a casa tua... L.t NP
Hummmi’

Wk“n
DAR CHERING

Servizio di cocktail catering per cene private ed eventi, signature cocktail su
misura studiati per 'occasione e flair bartending...

a domicilio con proposte personalizzate e i grandi classici del nostro menu
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Per informazioni rivolgersi al personale di sala



Cloud9 - Villa Sassi

Ristorante e Cocktail Bar situato
allinterno di Villa Sassi.

Aperto al pubblico tutte le sere
per aperitivo, cena e dopo cena e
la domenica anche a pranzo per il
Sunday Brunch...

cloud9villasassi

@cloud9torino

MuMa Restaurant

Ristorante Gourmet situato in una
location d'eccezione con vista mare
mozzafiato a Borgio Verezzi (SV ).
Piatti della tradizione rivisitati in
chiave gourmet.

Aperto tutti i giorni per aperitivo,
cena e dopo cenain stagione estiva.

mumarestaurant
@mumarestaurant

La Cantinella

Autentica osteria a Barolo con
cucina del territorio. Antiche ricette
appena rivisitate e ricerca di spe-
cialita locali e di contatti con piccoli
produttori per la valorizzazione delle
colture autoctone...

Aperto tutti i giorni per la miglior
esperienza di pranzo e cena tipica
langarola.

lacantinellabarolo
@lacantinellabarolo

\

0

y _J


http://villasassitorino.it
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.instagram.com%2Fvillasassi%2F&psig=AOvVaw3hAj_3xeA-LfsjmQnA9MwB&ust=1734107533520000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CAYQrpoMahcKEwjo-dWN1KKKAxUAAAAAHQAAAAAQBA
http://villabria.com
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.instagram.com%2Fvillabria%2F&psig=AOvVaw3QJEVQCPQeeouu4kd5PH7D&ust=1734107631016000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CAYQrpoMahcKEwjAz5K81KKKAxUAAAAAHQAAAAAQBA
http://ilpalazzodellaluce.com
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.instagram.com%2Fpalazzodellaluce_infinitearea%2F&psig=AOvVaw0iDVqUVrak_indcsFzhXEc&ust=1734107692690000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CAYQrpoMahcKEwi4rqrd1KKKAxUAAAAAHQAAAAAQBA
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.instagram.com%2Fcloud9torino%2F%3Fhl%3Dit&psig=AOvVaw2ChGtsS-0iD2RzPMbTFIgi&ust=1734115867257000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CAYQrpoMahcKEwiI8d2T86KKAxUAAAAAHQAAAAAQBA
https://www.ilmuma.com
https://www.instagram.com/mumarestaurant/
https://lacantinellabarolo.com
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.instagram.com%2Flacantinellabarolo%2F&psig=AOvVaw14bxo_wo-SQ8GpQdtTmf4t&ust=1734116331262000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CAYQrpoMahcKEwig99zw9KKKAxUAAAAAHQAAAAAQBA

In caso di allergie e intolleranze, consultare il person-
ale di sala.

| piatti contrassegnati con * sono preparati con ma-
teria prima surgelata.

| piatti contrassegnati con ** sono preparati con ma-
teria prima congelata in loco.

Alcuni prodotti freschi di origine animale, cosi come

i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono
sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per
garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel
piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE
853/04.




